
Акт uровЕркж зА сЕýтяБръ 2023

кФми**ией пс рOдитsльOкOм_v кФнтрс,лкj за 0рганизащией пrlжЁия *буча,rоrцихоя

в МБОУ <rlijкола-интернат о, Кепервеемu

Была проведеý8Irроверка кftчества питftнЕrr в школьной столовgй.

ýата шроверки; 20.09"202Зг.

В ходе ýрсв8декия прOверки ЕыяЕлеЕ0:

Меню на обед;

Помидор свеэкrй в нарезке

С5m полевой на куринOм бульоне
Ёrа:гочек мясной

Каша рисовая
KoMrroT из qrхофрзътов

пшеrпцчrшй

Ржаной

закуска

tr б-rподо

2 бхюд*
гарнир

сладкое

хлеб бо"rшй

хле6.rерный

55

23а
80

i40
200

40

4{}

Бьtпо провеdено кO|tlпрольн{}е взвелцuван?rе парцuй u dеzусmацu"я цценtлfuru кOпr,uссuLt

блюd.

fIры взвеult,lýlънl;н 2 пopl4tlli первоеа бlюdа {суп по"певой на lryprr.Ho.\l бульоне)

полученная M.accdl равняпась 500 zp", чlио сOt}l?tвеffiсmвуеlп м{}рл4.е (l порцuя супа 25а ?р.), 2

порцнtt Ko;14l,1ol?ldl llз сухофрукm*в {tоJпJченная д4асс{r равнялась 4а0 zр., чmа coъtJ,tgemcпxByel?l

норм€ $ порtрuя 20а zp,), 2 порцай вmароео блюdа уzалученн{lя Jиacc{l р{tвняцась 44а zp,,

чl?хо со{}ff веrftсmsуеlп t,t{}pмe {l порtуuя вrrrороzо бжоdа zар?luр - 140 ер., бumочек *tясной -8а

?р"),

Прu dееусtпацuы бллоd ро$umелы o?7r.M,emLL,ttt, чmо вкусавые кацесmва вьlсокug,

K{ltt{lcжB{) поiс,tчlt (lлк>iI сrзоmвеffi-#?ý-вуstп преr\ъявtlяамьt_u mребованltя,ъ!,

Oценочrrыfr лиет
к01}Iиеýиý по рsдительскому контрsлю зfl 0ргаýнзацией пит&tIия обучаюшихся в

МБОУ с(ШIкOла-пнтерýаT, е- Кепервеемr>

ftь
шlrr

trI t}каз*теrrь кfi чеtтts*/в*прш* Да IýeT

Услсвия для sоблк}д*Iiия *бучttкrшимися fir}ftвýл личной гкгиены

1 Имеется дOgцгri:

-. к рековиЁам для е{ытъя р}.к; +

* мылу и анl,исептика,м; -r

- ýРедЁтЕам для ýiltftKr4 рук L
i

2 Обучаюшlиеся шOльзуются созд&ý}tыми услOвияrъ{и
-|

{--*н лtта;эн*-теýн !l rtfl скае оOстоя ние fi oý{eшteнpI ii д"llя ш рием* п}l[цý{



J Помеtllенио для приема fiиlци чиЁтое +

4 Уборка ýоме*lеýий для rrриеý,{* пиLци шрOводится поФле кахцогФ ýриема
пищи

+

5 Качеотвенно jiи {iроведеýа уборка шOмешеЕий для Ериеп,rа пиIiiи яа ь{Oмýнт
работы кOмисýии

+"

На**к*мыеr грызуны н оýеды их жtизнед*ятельнOсти в гIOме1{IýниýIх ярнеh{а
ilищи отсутствуют

+

7 Обедсллные стOлы чистые (пртортые) +

8 ОбеденныФ столы и стулья без *идиглых повреждетrий +

q }{а столовьтх приборах и ётоловой посуле втýутffтвует влага +

10 Столовая пссуда бgз gколов и трsrдиý +

Режим раfiоты ш{Jиещений для rrpиeвý& шиIци

11 Иrце*тсЯ утвер}кдеfiный график приема гr;,tif{и обзчаюшиллися +

12 Пр*лоставлgние горячегФ Ёитаýиý обучаюшимсr{ оЁущýOтвляется в
сOOтветствии утверхценным графиком приема rтиIци

+

Ряц*rон fi*lтfiнLtя

tз ИтчlеетоЯ утвержд€нное MeHtо 0сновноггt Еитаяия лля ýсех возраст}iьiх
груýп и рсжиеlOв функчионирOваниlI

_i".

t4 В оgновнсм меню стсутствуют пOвторы блюд +

15 Количеgтво сбязательных ilриемOв lIиIци сOOтветствуют
ПРОДОЛЖиТельнФсти, либi} ýремеЕи нахO}кдения ребенка в образоват*льной
организации

-r

1б Ежедl*евнOе мf;нtо размещен0 для $знакOмлениrt р*дителей -L

ll Фактьi искJIючения или замены блюд при сравнении 0снOвногФ е{еЕю с
9жOдrIевýые{ не вьlявлены

+

18 В рационе отgутi:твуЕот заfiрgщенýые пр8дукты и блюда +

-lo
Бл**да rсдают дЕтgе,{ в gоответсT вии с тsмilературой, указанной в
технологических картах

-l-

2l} Раб*т:ники flищеблока, Фсуrцествляюшие разлачу гстовьLч блюд, Фдiты в
ýенитарЕую сдежду

+

r{леtъl кOмиосии по род}шеJьскOму Kо}{TрOJITII :

Попов А.М

Федорова Н.В.

Фrалиппова А.В.


