
Акт IIрffвЕрки зА октяýръ ?t}tý

комисýиеft flФ рФдительсксеfу кснтрФJtю за организациflй пfiтаýия сбучатощихоя

в МБОУ <dПкола-интернат с. Кепорвеем>l

ýшла Ероведен* проверка качества пит&IIкя ts цýкOльной столовой"

ýата прсýеtr}к}rl 20, 1 0,2023г.

ý ходе прOведsннff IIрOверкк аыffвлеflо:

мекю на gбедl

i блюдо Суп с крупоiл на i\{ясном булъоне 25а
2 бяюдо Мясо тушffнsе 110
гернир Капу*та туIIiffная 150
наfiиток Наrлаток из lýиý*Еника 2С0
хлsб бsл. Пшенltчный 40
хлеб черн. Рхtаной 40

Бьz.пtl провеdено канrпролъt!{Jе взвеutыванl"l€ lлорцztЙ u dеgусmацuя чпеfftLиu камuссuu
6,пюd.

Прu вэвеulllванuu 2 пврtsuй пe{t*ozo блюdа (суп с крупоii на д|ясном бульоне)

ftолучен?rая hlttссdt {}ý.вняцась 500 ар., чmа сооmвеftхсmвуеrп нарме (1 пврtlэlя су.па 250 Zp.), 2

порttrаЙ BffiopCIZO блюdа получ€Ftлt{tя м,асса pasъяitttcb 520 zр., чt?lо сооmвеmсrуйуеm Hop*te (l
псрцuя Bf?rap27o бпlоdа Zарнuр - tТa ?.P.,.tvlЯcт lпу#енOе - llCI Zр.), 2 пrзрzsuii Ha|tul?tna uз

lu?'tпo9tt1,14a п{}лученная 1,tacc{r РаВНЯftаСе, 40а ер., чmG Cool?l*emcl?xтye|п норл4е (1 порцuя 200

tр,), ПшенuчньtЙ u рэlсанrlй жеб нарезшl лtорцuанна, dосmупен d.ая всех ученuк{}в,

ýрu dеzjtСtпацuU 6.вюd раdumе;lu ауLu€rl}ицtl| чпха Ы\УСОВЫе riачес?пва высокLiе,

каче сmв а п rлdачu блюd со опаs е mcwlgy еlп пр еdъяв"пяелt ььм. mр ебов ан ням.

*ценочны* ллrrт
KoltlИceиt{ no рФдитеJrьскsýrу кФнтролю за Фргеýизацией шит*ния sýзrчх*rrr"хся в

МБОУ <<Iýк*лд-интерн*т *. Кеrяервееlк>>

jчь

л/п
IIоказ*телъ K&tlecтBalBoпpoc iIa Нет

Ус.гrовия длн соýлюдения обучйюшI*ti*{flсfl I}равил личrrgй FигIдены

1 Имеется дФстуll

- к ракоtsинам дл-rt мытья рук; +

_ мь{лу и антисеý,тикам; +

* средствам для ýушки рук i-
tL Обучатощиеся пOльз}iются сOзда,нýtыми уýловияь{и +

Санитарно-техýиче*кФе €0стояние fiомеш*ýий для криема пfftци
,}
J ГIОМеЩенкg для fiрие]ý{g ýиil{и tIиcTOe +

l
.J



4 уборка пOмещ9Еий дrж fiриема шищи прOвOдитýя ilосле каждого fiриема
пиш{и

+

5 КачествеНн0 лИ пров*де}rа уборка пом*rцений дл.r[ приема Е}шlи на мёъ,Iент
работы к0&{иесии

+

6 Насекомьl*? грыз}иы и следы их }кI4знедеятельFIýýти в помýщениях ýриема
ггишIи Фтсутств}rют

+

обеденные стOлы чистые {rrp*TepTbie) _-]-

ý Обедонньте стФлы и ýтулья ý*з видимых поврежл*яий +

Е I{a tт*rrовых приборах. и *тOлOвой гl*суде 0т*утЁтвуЁт tsýага _L

10 Столовая ýOсуда без gколов и треп{ин +

Режнм раSвты ýO&rеýден}lй д.r:я Ериеýrа пиIýи

i1 ИмеетсЯ утвsр}кдfiНяый грпфrак IIриема IтиIr{и обучаt*щимися +

1л
l/ Пр*доставл gкие горfi чегФ fi ита!i}tя обучающимýfr 0tушеотýляется в

gФотвgт*тtsии утвержденньiм графиком прр{ема ýиtци
-1-

Ряцкон rxитания

Имеется }тв*ржденное меýю t}с_ЁOвЕого шитанрUI дJIr{ tsсех всзрастных
груilп и реrffi е,{св функцлl*нирсЕаIi}isr

+

lд ý *сновяом меню 0тсутýтýу}Фт IiФвтOры блюд +

,") Количество обязательЕьж приемOв пиIци сOответsтвуют
,]рOдол}кительrlоgти, лгtабо BpeMeH}l нахO}кд*ния ребенка в образ*вательной
0рган!{зац}lи

-l-

16 Еэкедневтлое меню рsзмещsно длr[ {)знакомления родителей -},

l"7lI Факты иоключения или замены блюд при *ревнf,нии 0оновног0 ь4еню с
еý{едневным trde въшýJIены

Iт

l8 В рационе 0тсyтствуют запрещенные шрсдукты и блтода +

l9 Блrода ýOдают дsтяfu{ * соотв*тствиЁ о темперетур*й, указанной в
тех_ЕIOлогических картах

+

Zv работники шищеблока, осулестýляющие ра-здff,чу гOтOвых блrод, одеты в
санитарную одежду

+

Чл*ны кOп4и*сии пс рсдитsльскOму контрOлю

i"}опов A.fut.

Фелорова Н.В,

Филипrэова А.ts


